Menir

Ev/ Spwnat / Kartoffel / Tridffel

* K K

Wacehtel / Sellerie / Movreirel

* K K

Lachs / Mango-/ Créime fraiche

* K K

Huwmmersuppe / Garnele

* * K

Giongseleber / Kursehe / Schomand

* * K

Bloody Mary Sorbet

* * K

Zonder / Ruotto/ Mangold / Krustentiersehouwm

* % *

Rinderfilet / Kowtoffel~Triffel-Grotin / Spitzkonl /Ius

* X ¥

Kdse / Feige / Trawnbe

* X ¥

Nougat / Bonone / Joghwrt

4-Gang 79 € Weinbegleitung 49 €
5-Gang 89 € Weinbegleitung 59 €
6-Gong qq € Weinbegleitung 69 €
7-Gong 109 € Weinbegleitung 79 €
8-Gang 119 € Weinbegleitung 89 €
A-Gong 129 € Weinbegleitung 99 €

10-Gong 139 € Weinbegleitung 109€



Menw - englisin

Egg / spunacih / potato/ truffle

* K K

Quail / cellery / morels

* K K

Salmon / mango/ créme fraicihe

* K K

Lobster sowp /king prown

* K K

Fole gras / cherries / sour créme

* K K

Bloody mary sorbet

x* K X

Plke perciv / rvsotto-/ chhawrd / crustocean fooum

x* K X

Beef fllet / pototoe truffle gratin / pointed cabbage / jus

x* X X

Chheese / flg / grope

x* X X

Nouwgat / boanana / yoguart

4 -conrse 79 € wine accompaniment 49 €
5-cownrse 89 € wine accompaniment 59 €
6 ~CoUrse a9 € wine accompaniment 69 €
7-cowmrse 109 € wine accompaniment 79 €
8-cowrse 119 € wine accompaniment 89 €
a-coumrse 129 € wine accompaniment 99 €

10-cowrse 139 € wne accomponiment 109 €



Envrico Leone Menin

Viutelo tonunato-
Vittelo tovunato (veal witiv funa sance)

* K K

KarotHten-Essenz / Rovioll
Covrot essence / rovdlot

* K K

Tagliolini / WeiBe Kalbsholognese / Triffel
Tagliolini / wiite veal bolognese / truffle

* * K

Créme Bridée / Kirsehhe / Vonille-Ews
Creme bridie / cherries / vanilla ce creom

3-Gang 59 € Weinbegleitung 39 €
4-Gong 69 € Weinbegleitung 49 €

3 -corse 59 € wwe accompaniment 39 €
4 -covrse 69 € wuwe accompaniment 49 €



Vorspeusen / Stoaters

Ev/ Spwnat / Kortoffel / Tridffel

mit einem EU 11,90 €

it zwer Ecern 14,90 €
Eqg / spinacih / potato/ truffle

with one egg €11.90

with two- eggs €14.90
Vutrello- tonnato 18,90€

Vittelo tornato (veal witihv funa saunce)

Halbe gefillte Wacitel / Sellerie / Moreirel 24,90 €
Half filled guail / cellery / morels

Lachs / Mango-/ Créme fraicine 19,90 €
Salmon / mango-/ créme fraickhe

Gavuseleber / Kursehe / Scihumand 32,90 €

Fole gras / cherries / sour créme

Swppe / Sowp

Huwmmersuppe / Gornele 12,90 €
Lobster soup / king prowwn

Karotten-Essenz / Rontolo 10,90 €
Covrot essence / roatoll



Hawptginge / Moin Cowrses

Haowsgemacihte Tagliolint / Weifle Kalbsholognese / Triffel
Zwuschengoang 17,90 €
Houwptgong 22,90 €
Homemade taglioline / wirite veal bolognese / truffle
unfermediate conrse 17,90 €

Zonder 32,90 €
Ruotto-/ Mangold / Krustentierschawm
Pike percih / risotto-/ chard / crustacean foam

Iberico—Biackehen / Kartoffelpivree / Wurzelgemiise / Jus 32,90 €
Iberico cheek / mushed potatoes / root vegetabples / jus

Argentinisches Rinderfilet Weldenlandfilet LA PASTORIL 44,90 €
Kartoffel-Trivffelgratin / Spitzkoil / Jus
Beef fillet / potatoe truffle gratin / pointed cabbage / jus

Brotkorb mit hawsgemachtem Brot und Butter p- P. 2,50 €
Homemade bread witiv buwtter p P. 2,50 €

Bei eventuellen Lepersmitteluimwertrigicihkeiten wenden Sie siche bitte an
wnser Servicepersonal.



Dessert

Nouwgat / Bonone / Joghwrt-ElLs 11,90 €

Nowgat / banana / yogurt Lee cream

Créme Bridée / Kirsehhe / Vonille~-Ew 11,90 €
Creme bridie / cherries / vonila ee cream

Espresso- Movrtind 12,00 €
(anf Wunselr mit einer Nocke Vonille—ELs)
Espresso- mortuni cotktoil (on request witiv vanillar (ee cream)

Ew / Sorbet des Tages Notke 3,90 €

e creom /sorbet

Kaseavswail 18,90 €
Cheese selection




